SAMOSSA AUX LEGUMES

4,50€

Beignets en triangle fourrés aux légumes peu épicés

SAMOSSA A L'AGNEAU
Beignets d'agneau haché peu épicés

BAINGAN PAKORA

5,50€

4,50€

Beignets d'aubergine, a la farine de pois chiche aux épices variées

PYAZ PAKORA (Oignon Rings)

4,50€

Lamelles d'oignons marinées aux épices variées, a la farine de pois chiche, frit en beignet

ALLU PAKORA

4,50€

Beignets de pommes de terre, a la farine de pois chiche aux épices variées

CREVETTES PAKORA
Beignets de crevettes
CHICKEN PAKORA
Beignets de poulet
MIXTE PAKORA

RAITA

POULET TIKKA - Punjab
Emincé de poulet désossé aux épices

POULET TANDOORI

FISH TIKKA

Emincé de poisson aux épices grillées
SEEKH KABAB

Brochette d'agneau haché grillé
POULET KABAB

Brochette de poulet haché grillé
GAMBAS TANDOORI

Gambas aux épices grillées

MIXTE GRILLE (pour 2 personnes)
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CHEESE NAN Spécialité du Chef 4,00€

Pain au fromage doux, pate levée cuite au

E
E
S

tandoori

NAN NATURE 2,70€
Pain a pate levée

GARLIC NAN 4,00€
Pain a l'ail pate levée

SPICY NAN # = 4,00€
Pain a pate levée au épice

NAMASTE NAN 4,50€

Pain aux raisins, coco, filet d’amandes

R1Z BASMATI

Riz Basmati au safran

PULAO

Riz Basmati aux petits pois et tomates
R1Z GOURMETS

Riz Basmati aux fruits secs

5,50€

5,50€

4,90€

Beignets de crevettes, aubergines, oignons et pommes de terre

4,90€

Yaourt aux tomates, concombres, carottes et cumin

NOS TANDOORI

6,90€

6,00€

Cuisse de poulet mariné parfumée aux épices, grillée au Tandoori

6,50€
6,90€
6,90€
15,00€

18,00€

Cocktail d'entrée délicieusement préparé par le chef

PAINS MAISON

PAIN CUIT AU ZEPHYR DU TANDOOR

KEEMA NAN 5,00€
Pain a I'agneau haché, pate levée

KULCHA 4,50€
Pain aux légumes pate levée

CHAPATI 2,50€
Pain & pate non levée a la farine compléte
PARATHA 3,50€

Pain & pate non levée a la farine compléte
feuilletée au beurre

NAMASTE NAN CHOCOLAT  5,00€

Pain aux raisins, coco, filet damandes et
chocolat

3,30€

3,60€

3,90€

POULET CURRY
Curry traditionnel de poulet

POULET KORMA

Emincé de poulet, noix de cajou, amandes, coco et créme fraiche
POULET KOFTA

Brochette de poulet haché grillé, noix de cajou, amandes, coco et créme fraiche
POULET JALFREZI

Poulet sautées aux oignons, poivrons et tomates

POULET DAAL

Poulet aux lentilles indiennes légérement épicé

CHICKEN PALAK

Emincé de poulet épicé aux épinards hachés

POULET VINDALLOO #_

Poulet sauce épicée mijoté aux pommes de terre

CHICKEN CHENNAI & &

Emincé de poulet dans une sauce relevée aux 24 épices
POULET MASALA

Emincé de poulet épicé aux tomates, gingembre et ail
POULET KOFTA MASALA

Brochette de poulet haché grillé aux épices, poivrons et tomates
POULET TIKKA MASALA

Emincé de poulet désossé aux épices, poivrons et tomates
BUTTER CHICKEN - Delhi

Poulet grillé au tandoori puis cuisiné au beurre

POULET TANDOORI MASALA

Cuisse de poulet aux épices, poivrons et tomates

AGNEAU CURRY
Curry d'agneau traditionnel légérement épicé

AGNEAU SAHI KORMA

Emincé d'agneau, noix de cajou, amandes, coco, créme fraiche

AGNEAU PALAK

Emincé de viande d'agneau cuisiné avec des épinards et des épices

AGNEAU VINDALOO

Emincé d'agneau mariné avec une sauce assez relevée et des épices

AGNEAU CHENNAI = &

Emincé d'agneau avec une sauce pimentée et 24 épices

AGNEAU MASALA

Emincé d'agneau épicés aux tomates, gingembre et a I'ail

AGNEAU TIKKA MASALA - MUMBAI

Emincé d'agneau mariné dans des épicés spéciales et ensuite grillé en Tandoori
AGNEAU DAAL - DELHI

Agneau aux lentilles indiennes légérement épicé

AGNEAU ROGAN JOSH - CACHEMIRE

Curry d'agneau aux amandes et safran

CHICKEN BIRYANI
Poulet désossé, mijoté avec du riz, petits pois, tomates et des épices variées
CHICKEN TIKKA BIRYANI

Poulet désossé, mijoté avec du riz, mariné dans des épices spéciales, tomates
GHOST BIRYANI

Agneau désossé mijoté avec du riz, petits pois, tomates et des épices variées

CREVETTES BIRYANI

11,00€
13,00€
13,00€
13,00€
13,00€
13,00€
13,50€
13,00€
13,00€
13,50€
14,00€
14,00€

13,50€

13,50€
14,50€
14,50€
14,50€
15,50€
15,00€
16,50€
15,00€

15,90€

14,00€
15,00€
15,00€

16,00€

Crevettes décortiquées mijotées avec du riz, petits pois, tomates et des épices variées

VEG BIRYANI
Divers légumes mijotés avec du riz, petits pois, tomates et des épices variées
BIRYANI BABOUN « Spécialité du Chef »

Viande d’agneau, poulet et crevettes mijotés avec du riz et des épices variées

13,00€

16,50€

POISSON AU CURRY

Curry traditionnel de poisson

POISSON KORMA

Poisson aux noix de cajou, amandes, coco, créme fraiche
POISSON CHENNAI “. 7.

Poisson dans une sauce relevée aux 24 épices

CREVETTES AU CURRY - Kerala

Curry traditionnel de crevettes

CREVETTES KORMA

Crevettes aux noix de cajou, coco, amandes et créme fraiche
CREVETTES MASALA

Crevettes aux tomates, gingembre et ail

CREVETTES CHENNAI # &

Crevettes dans une sauce relevée aux 24 épices

GAMBAS MASALA « SPECIALITE DU CHEF »

Curry de gambas légérement épicé

GAMBAS KORMA - GOA « SPECIALITE DU CHEF »
Gambas aux noix de cajou, coco, amandes et créme fraiche
SAINT JACQUES MASALA « SPECIALITE NAMASTE »
Saint jacques aux tomates, gingembre et a T'ail

SAINT JACQUES KORMA « SPECIALITE NAMASTE »

Saint jacques aux noix de cajou, coco, amandes et créme fraiche

KAJU CURRY

Curry de noix de cajou

KAJU MASALA

Curry de noix de cajou sauce Masala

KAJU KORMA

Curry de noix de cajou, amandes, coco et créme fraiche
CHANA MASALA

Pois chiches au curry

DAAL - Delhi

Curry de lentilles indiennes

DAAL PALAK - Jaipur

Curry de lentilles indiennes aux épinards

MIXTE LEGUMES

Curry de légumes doux

LEGUMES KORMA

Légumes aux noix de cajou, coco, amandes et créme fraiche
PALAK PANEER - Amritsar

Epinards hachés et fromage maison

BHARTHA

Curry d'aubergines hachées légérement épicé

12,50€
13,50€
13,50€
14,00€
15,00€
15,00€
15,00€
15,90€
16,00€
19,90€

20,90€

10,90€
11,90€
12,90€
9,50€
9,00€
9,00€
9,00€
9,50€
10,00€

10,00€

Chers clients, un document signalant la présence de l'un des 14 allergénes

dans nos plats est disponible sur simple demande.




12,90€
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Uniquement le midi D
en semaine sauf jours fériés GULAB JAMUN (Beignets au lait) 4,30€
Plats : Poulet curry ou Mixte ]égumes (servis avec riz basmati) E Ce sont des boules parfumées et trempées dans un sirop a l'eau de rose
Desserts : Suji Halwa ou Café, Thé au choix : +2€ SAAJAR Jatus ) 4,50€
ateau de carottes aux pistaches
S RUE 3,00€ .
Gateau de semoule indien avec amandes et coco N
COCO HALWA 3,70€ .
BOLLYWOOD MASALA ]4,90€ S Géteau de coco indien avec amandes 3
(Sl KULFI 5,50€
Uniquement le midi La fameuse glace indienne a la pistache maison qundt
en semaine sauf jours fériés R SORBET GLACE 4,00€
M Entrées : Samossa véoétarien ou Samossa Agneau ou Glace 2 boules au choix (passion, ananas, mangue, citron, fraise, vanille, pistache, chocolat) K
_ ' g 554 g COUPE COLONEL 5,50€ :
Bamga“ Pakora (beignet d'aubergines) ou Raita T Glace 2 boules de citron, accompagné de vodak .
Plats : Poulet Curry ou Mixte légumes ou Daal (servis avec riz basmati) FONDANT AU CHOCOLAT 4,90€ :
*Café, TG s (& rafss & e S Délicieux fondant au chocolat servi sur sa créme anglaise '.‘
FONDANT AU CHOCOLAT FACON CHEF 5,90€ K
Délicieux fondant au chocolat servi sur sa créeme anglaise, & 5
accompagné d'une boule vanille Y %
BOMBAY 20,90€ DAME BLANCHE 5,90€ o \ / K
E Glace 2 boules vanille, créeme chantilly, coulis chocolat N
CHOCOLAT LIEGEOIS 5,90€ %
Entrées : Poulet Tandoori ou Samossa Légumes Glace 2 boules chocolat, créme chantilly, coulis chocolat “’

*
ou Samossa Agneau ou Raita (servies avec Nan nature ou Paratha) “‘ amas e :'
Plats : Poulet Curry ou Poisson Curry ou Palak Paneer ou Daal % '
(servis avec riz basmati)

Desserts : Suji Halwa ou Coco Halwa ou Gulab Jamun

N ou Glace 2 boules au choix

NNy
““ e,
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22,90€

IRISH CAFE 8,00€ : .
C CAFE 2,00€ : -
: : % y .
Entrées : Seekh Kebab ou Poulet Tandoori ou Crevette Pakora A C/,\FE A}‘LO,NGE o . SAVEURS DE LINDE 5
. . . DECAFEINE 2,00€ 2 J
ou Bamgan Pakora (servies avec Cheese Nan ou Nan nature ou Garlic Nan) DECA ALLONGE 25 §
Plats : Poulet Curry ou Agneau Cury ou Chana Massala F ) 3
: _ _ 3 GRAND CAFE 3,80€
ou Palak Paneer (serws avec riz basmatl) E CAFE CREME 2,50€
Desserts : Halwa ou Gajar Halwa ou Glace 2 boules de glace ) ’
CAFE GOURMANT 5,90€
FRENCH CAFE (Café avec cognac) 3,50€

S GASTRONOMIQUE 28€

Entrées : (servies avec Nan ou Cheese Nan ou Garlic Nan) I A ‘ AR I E

Poulet Tikka ou Agneau Tikka ou Seekh Kabab ou Poulet Tandoori
ou Samossa Végétarien
Plats : (servis avec riz basmati) Poulet Curry ou Agneau Curry

w» T —

THE NATURE 3,50€
ou Poulet Korma ou Agneau Korma ou Poulet Masala : . ) Oh0
] ] ) , THE INDIEN (Menthe / Epice / Cardamome / Gingembre) 3,50€ 9
ou Agneau Chennai ou Palak Paneer ou Daal Delhi ou Mix de légumes ' . , _
D Choi 31 THE AUX FRUITS (Pomme canelle/Citron/Agrumes/Fruit Rouge/Jasmin) 3,50€
esserts au Choix : a la carte THE INFUSION o E
THE GOURMANT 7,50€

9,90€ ==
oFf NAMASTE CHALONS
Plat : Assiette de poulet Tikka servi avec salade, riz et pommes frites WWW NAMASTE-INDIEN.FR

Dessert : 1 Boule de Glace au choix Labus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.




Vin Indien (Sélection du chef)
Brouilly AOC

Saumur Champigny AOC
Chinon AOC

Céte du Rhéne AOC
Chardonnay 1GP

Vin Indien (Sélection du chef)

Cotes de Provence
Bandol
Chardonnay 1GP

Vin Indien (Sélection du chef)
Chablis Bourgogne

Bourgogne Aligoté
Chardonnay 1GP

25cl 50cl
Vin Rouge 4,90€ 7,90€
Vin Rosé 4,90€ 7,90€
4,90€ 7,90€
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Ti Punch (4cl) (Rhum blanc, sucre de canne, citron vert)
Cocktail Kamasutra

(4cl Rhum blanc, Rhum brun, Glace de passion, Jus d’Ananas, Gingembre)

Cocktail Maison (4cl Gin - Vodka - Rhum - Malibu)

(Jus d'orange - Glace passion - Sirop Indien au Shaker)
Mojito (4cl minimum d’alcool)

Bombay Dry Gin (4¢)

6,00€
5,50€

Kir Cassis (14cl) (Bourgogne aligoté - Cassis)

4,50€

Kir Royal (1ocl)

6,50€

Ricard ou Pastis (4¢l)
Martini Rouge ou Blanc (4cl)

Vodka Orange (4l alcool)
Porto Rouge (4cl)

4,50€
4,60€
4,90€
4,90€
5,90€

Rhum Indien (4cl)
W]’lisky (4cl) (Jack Daniel’s / J&B / Red Label / Chivas / Black Label)
Coupe de Champagne (10cl) (Brut Réserve)

BOUTEILLE DE CHAMPAGNE (75c¢l) (Brut Réserve)

Biére Indienne (33¢l)
Heineken (33cl)
Desperados (33¢l)

Leffe (33¢l)

Liqueur Indienne
(Gingembre - Rose)
Calvados
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Cocktail Maison (Jus dorange, glace passion, grenadine, sirop indien au shaker)

Cocktail Rio (Jus dorange, limonade, sirop de grenadine)
Virgin Mojito (Citron vert, menthe fraiche, limonade)
Diabolo (Grenadine, menthe, fraise, rose, orange, orgeat)

Lassi (Salé ou Sucré ou Nature) (Boisson fraiche a base de yaourt aromatisé)

Lassi (Mangue ou Banane ou Rose) (Boisson fraiche a base de yaourt aromatisé)
Jus de Mangue
Jus d'Orange
Jus d’Ananas .
Schweppes (Indian Tomc)
Perrier
Coca-Cola / Zéro
Orangina

Ice-Tea 3" ) (N -t X
Eau Minérale
San Pellegrino : \ n l a

... I.

+  SAVEURS DE LINDE
Irish Café )
Café
Café Allongé
Décaféiné
Deca Allongé
Grand Café

Café Créme

Café Gourmant E!il_"l:I|

French Café (Café avec cognac) E

Thé Nature
Thé Indien (Menthe / Epice / Cardamome / Gingembre)

Thé aux Fruits (Pomme canelle/Citron/Agrumes/Fruit Rouge/Jasmin) : i NAMASTE CHALONS
Ty __ | WWW.NAMASTE-INDIEN.FR

Thé Gourmant

0
g
g
Q

Labus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération
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